HEN
RESTAURANT EGGHOLZLI

©° BANKETTDOKUMENTATION °<&

Liebe Gdaste

Wir freuen uns, dass Sie sich flr unsere gastronomischen Dienstleistungen interessieren und wir
lhnen unsere Menuvorschlage vorstellen durfen. In der vorliegenden Bankettdokumentation
finden Sie ein vielseitiges Speise- und Dienstleistungsangebot. Soliten Sie etwas vermissen, zégern
Sie nicht, uns danach zu fragen. Germe stellen wir Ihnen ein nach lhren Winschen gestaltetes
Angebot zusammen.

Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer und gelten
ab 15 Personen, bei einheitlicher Mentiwahl. Fir Gruppen unter 15 Personen gilt das a la carte
Angebot. Zudem besteht die Mdglichkeit fir Gruppen bis zu 15 Personen aus einem kleinen a la
Carte Angebot vorzubestellen Damit Inr Bankett reibungslos und ohne Verzogerungen
durchgefuhrt werden kann, empfehlen wir Ihnen, sich far wenige einheitliche Menus zu
enfscheiden. Wir beraten Sie gerne.

Um die Planung und Organisation Ihres Anlasses optimal vorbereiten zu kdnnen, bitten wir Sie,
rechtzeitig einen Besprechungstermin mit uns zu vereinbaren. Gerne organisieren wir mit Ihnen
den geplanten Anlass und freuen uns, wenn wir Sie und Ihre Gaste begrussen und bewirten
durfen. Fur eine Terminanfrage wenden Sie sich bitte an restaurant@egghoelzli.ch.

Herzlich, Ihr EQghOlzli-Team

RESTAURANT EGGHOLZLI

Weltpoststrasse 16 = 3015 Bemn
www.egghoelzli.ch = restaurant@egghoelzli.ch = 031 350 66 40
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Apéro und Stehlunch

Hausgemachte Bowlen, Fruchtsaft

Saisonale Fruchtelbowle mit Prosecco 25.00/Liter
Saisonale Fruchtebowle ohne Alkohol 18.00/Liter
Eistee "Bluemli» (vom Sirupier de Berne) 13.00/Liter
Orangensaft 12.00/Liter
Canapés mit Fisch

Thonmousse mit Kapern und Zwiebeln 9.00/Stk.
Rauchlachstatar mit Meerrettichschaum und Kapern 13.50/Stk.
Gerduchertes Forellentatar mit Dill 13.50/Stk.
Canapés mit Fleisch

Rohschinken mit Avocado 11.50/Stk.
Bauernschinken mit Essiggurken und Perlzwiebeln 9.00/Stk.
Salami mit Oliven 9.00/Stk.
Roastbeef mit Tartarensauce 13.50/Stk.
Canapés fleischlos

Tomatentatar mit Basilikum 7.90/Stk.
Ei mit Mayonnaise und Schnittlauch 7.90/Stk.
Greyerzerkdse mit Feigensenf 9.00/Stk.
Téte de Moine-Rose mit Trauben und Nussen 11.50/Stk.
1 Canapé entspricht einem Toast (kann geviertelt oder geachtelt bestellt werden)
Apéro-Snacks

Gemusesté@lbchen mit Cocktailsauce oder Krauterquark im Glas serviert 5.50/Stk.
"Mini-Chas-Chuechli' (3.5-4cm) 3.50/Stk.
Chdas-Chuechli medium (8cm) 6.50/Stk.
Chdas-Chuechli gross (20.5cm) 21.50/Stk.
Kdse-Lauch-Quiche (3.5-4cm) 3.50/Stk.
Schinkengipfeli 4.50/Stk.
Chips und Nussli 4.50/Stk.
Schale Oliven 5.00/Stk.
Tomate-Mozzarella-Spiessli 2.50/Stk.
Antipasti-Schdlchen (getrocknete Tomate, Oliven, Peperoni) 6.50/Stk.
Schale Parmesan-Mockli 6.50/Stk.
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Apéro-Buffet

Egghlézli Apéro riche (ab 15 Personen) 37.00/p. P.
Vegetarische Frihlingsrolle, Gemuse-Samosa mit Joghurt-Minzesauce,

Parmesanmaockli mit Oliven

Bruschetta mit Tomate und Knoblauch, Antipasti-Gemusespiess mit Mozzarella Kugeln,
Rohschinken mit Avocado, Thonmousse mit Frahlingszwiebeln,

Rauchlachstatar auf Crostini mit Meerrettichschaum, Roastbeef mit Tatarensauce,

Buure Homme, Ei mit Mayonnaise und Schnitflauch

Apéro Platten und Teller

PGt vo Fuescht (flr 2-4 Personen) 23.50
Rohschinken, Bundnerfleisch, Salami, Bauemschinken
zweierlei Kase, Butter und Brot, klassisch garniert

Genussteller EQghdlzi 21.50
Téte de Moine mit Feigensenf abgerieben, mehrjdhriger Gruyere,
Camembert, Geschwellti und Krduterquark

Auf Wunsch stellen wir Ihnen gern Platten und Apérobuffets nach Ihren Winschen
zusammen.
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Menuvorschidge
Menu Zytglogge

Barlauchcremesuppe mit Barlauch-Crostini

*k*k

Schweinskarreebraten mit Kruterkruste
Cognacrahmsauce
Tagliatelle Teigwaren und Gemusegarnitur

*k*k

Panna Cotta mit Waldbeeren im Glas serviert

CHF 51.00

Menu Munster

Avocadomousse mit Blutorangen
* k%

Rosa gebratene Entenbrust mit Honig-Orangen-Jus
Weissweinrisotto und Ratatouille

* k%

Mangoparfait mit Passionsfrucht-Coulis

CHF 58.50

Menu Einstein

BlGtterteig Mille-feuille

*k*k

Gerollte Kalbssaltimbocca mit Marsalasauce
Kartoffelkuchen und Gemusegarnitur

*k*k

Hausgemachte Caramelkdpfli

CHF 63.00

Menu Gurten

Amuse bouche

* k%

Ente-Griess-Knddel mit Randencreme und Krauterdl

*k*k

Rindsfilet Wellington mit Truffel-Kartoffelpuree
und Gemusegarnitur

* k%

Hausgemachtes Erdbeerparfait auf Rhabarbercreme

CHF 88.00
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Men( Paul Klee

Amuse bouche
* %%

Champagnerschaumsuppe mit Spargel Crostini
*k*
Graved Lachs mit Honigsenfsauce
auf Toast, mit gepickelten Gurken
*k*
Rosa gebratenes Roastbeef
Bearnaisesauce
Kartoffelgratin Dauphinois und Gemusebouquet

* k%

Dessertvariation Eggholzli

CHF 86.50

Men( Bundeshuus

Amuse bouche

*k*k

Curry-Ingwersuppe
***

Hausgebeizter Lachs am Spargelduett
garniert mit barlauchigem Lachskaviar
***

Egghdlzli Krautersalat an Himbeerdressing
mit sautierten Zuchtpilzen
*k*

Trio vom Kalb
Kalbsfilet, Kalbscarré und Kalbspraline
Kartoffelgratin und Gemusebouqguet

*k*k

Grand Mamier Halbgefrorenes

CHF 109.00
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MenGvorschidige RESTAURANT EGGHOLZL
Kalte Vorspeisen

Gruner Salat 8.50
Gemischter Salat 10.50
Griechischer Salat 12.50
Salat Caprese 13.00
Tomaten Tarte Tatin mit Ziegenfrischkdse 15.00
Lachstartar auf Tomatencrostini 16.00
Avocadomousse mit Ei 11.00
Nusslersalat mit Ei, Speck und CroGtons (je nach Saison) 14.50
Graved Lachs mit Dill-Senfsauce, Salatbouguet und Toast 14.50
Krevettencocktail mit Eisbergstreifen, Mangowdrfeli, Toast und Butter 14.00
Randencarpaccio mit Walnuss Dressing, Rucola und Parmesan 12.50
Caesar Salat mit gebratenen Pouletstreifen, mit frisch gehobeltem Parmesan, 16.50
Chermytomaten und knackigen CroGtons

Warme Vorspeisen

Gebratene saisonale Wald und Zuchtpilze 15.50
mit Whisky-Rahmsauce im Blatterteigkissen

Prosecco-Risotto mit Riesenkrevetten 16.00
Weisswein-Risotto mit Belper Knolle 16.00
(gereifter Kuhmilch-Kase mit Pfeffer und Knoblauch)

Suppen

Curry-Ingwer-Suppe mit Kokosmilch 9.50
Weissweincremesuppe mit saisonalem Crostini 9.50
Proseccoschaumsuppe mit saisonalem Crostini 9.50
Kraftbrihe mit Gemuseeinlage und Sherry 9.50
Saisonale Suppe auf Anfrage
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Hauptgdnge vom Schwein

Niedergegartes Schweinskarree mit Morchelrahmsauce 36.00
Lyoner Kartoffeln und Saisongemuse

Am Stuck gegartes Schweinsfilet mit Mango-Pfeffersauce 39.00
Tagliatelle und Saisongemuse

Gebratener Schweinshalsbraten mit Cognacrahmsauce 29.50
Kartoffelstock und Saisongemuse

Sautierte Schweinspiccata mit Tomatensauce 31.50
Spaghetti und Saisongemuse

Sautiertes Schweins-Saltimbocca mit Marsalajus 32.00
Safranrisotto und Saisongemuse

Sautiertes Schweinssteak mit Calvadossauce 28.50
Pommes frites und Saisongemuse

Berner Platte: Siedfleisch, Rippli, Zungenwurst, Gnagi, gruner Speck, 32.00
Sauerkraut und Dorrbohnen und geddmpfte Erdopfel

Hauptgdnge vom Geflugel

Gebratene Pouletbrust geflllt mit Frischkase, im Speckmantel, mit Jus 32.00
Weissweinrisotto und Saisongemuse

Sautiertes Pouletgeschnetzeltes mit Gemuse, grunem Curry und 33.50
Jasminreis

Gebratene Entenbrust mit Orangensauce oder Zitronensauce 35.00
Jasminreis und Saisongemuse

Hauptgdnge vom Rind

Niedergegartes Rindsentrecote mit BEarnaisesauce 44.00
Kartoffelgratin und Saisongemuse

Am Stuck gebratenes Rindsfilet mit Cafe de Paris 56.00
Pommes frites und Saisongemuse

"Suure Mocke" vom Rind, mit seiner Sauce 38.00
gamiert mit Speckstreifen, Silberzwiebeln und Brotcroltons

Kartoffelstock und Saisongemuse
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Hauptgdnge vom Kalb

Glasierter Kalbsschulterbbraten mit Whiskysauce
Kartoffelgratin und Gemuse

Sautiertes Kalbsgeschnetzeltes "Zurcher Art"
mit Champignonsrahmsauce, Rosti und Saisongemuse

Sautierte Kalbs-Saltimbocca mit Marsala-Jus
Safranrisotto und Gemuse

Gebratenes Kalbsfilet mit Pfefferrahmsauce
Bratkartoffeln und Gemuse

Hauptgdnge mit Fisch

Gebratenes Lachssteak mit Zitronenrahm- oder Krautersenfsauce
Schnittlauchkartoffeln und Saisongemuse

Pochierte Saiblingsfilet mit Beurre Blanc
Salzkartoffeln und Saisongemuse

Sautiertes Zanderfilet mit weisser Limetten-Buttersauce
Weissweinrisotto und Spinat

Kalte Hauptgerichte
Rindstatar nach Art des Hauses mit Toast und Butter

Vitello Tonnato
Kalter Kallbsbraten mit Thonsauce, Zwiebeln, Kapermn, Essiggurken,
Pommes frites oder gemischtem Salat

Roastbeef
mit Tartarensauce, Zwiebeln, Essiggurken
Pommes frites oder gemischtem Salat

Fleischlose Hauptgdnge

Safranrisotto mit knackigem Gemuse

Pastetli mit Waldpilzragout, Gemuse und Pommes frites
Gebratene Fruchte mit gelber Currysauce und Trockenreis
Bunter Gemuseteller mit pochiertem Ei und Sauce Hollandaise
Kartoffelgnocchi mit Tomatenrahmsauce und frischem Basilikum
Frahlingsrolle mit Sweet&Sour Dip mit Glasnudelsalat
Kasefondue klassisch

Raclette klassisch

Gern bieten wir alle Gerichte a discrétion an.
HierfUr verrechnen wir einen Aufschlag von 5.50 CHF

36.00

41.00

42.50

auf Anfrage

38.00

34.50

42.00

34.00
38.00

34.00

26.50
25.50
25.50
25.00
24.50
23.50
27.50
27.00
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MenUvorschldge RESTAURANT EGGHOLZLI
Desserts

Weisses- dunkles Schokoladenmousse garniert mit Frichte und Rahm 12.50
Berner Meringue mit Vanille- und Erdbeerglace 12.00
Mango-Halbgefrorenes mit Passionsfruchtsauce 12.00
Egghdlzli Caramelkopfli mit Rahm 9.00
Panna Cofta mit Waldbeeren und Rahm im Glas serviert 7.50
Kdseauswahl nach regionalem Angebot Teller a 12.00

Triologie EQghdlzli (Cheesecake, Makronen, Blueberry-Muffin. Passionfruchtcoulis) 16.50

Mini-Dessertvariationen im Glas zum Zusammenstellen (Preis auf Anfrage):
Panna Cofta

Fruchtsalat

Schwarzwdlder Dessert
Tiramisu

Toffifee-Mousse
Mangomousse

Gebrannte Creme
Himbeer-Joghurt Creme
Waldbeer-Mascarpone-Trifle
Brombeermousse
Stracciatellecreme
Egghdlzlischlumpf

Auf Anfrage servieren wir lInnen gerne auch Dessert-Buffet ab 20 Personen.
Ebenso ist es mdglich aus unserer saisonalen Dessertkarte auszuwdhlen. (nach Absprache)

Das Getrdnkeangebot kdnnen Sie unserer offiziellen Getrdnkekarte entnehmen.
Bei allfalligen Fragen, beraten wir Sie germe.
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Trauerfeier /Abdankung

z'Vieri-Teller

Kalter Schweinsbraten, Aufschnitt, gekochter Schinken, Salami,
Greyerzer, reich garniert

Blattsalate der Saison in Schusseln serviert, Brot und Butter

Eggholzii-Teller

Roastbeef, Rohschinken,

Salami, Bundnerfleisch, Nonnenstolz, Greyerzer, reich garniert
Blattsalate der Saison in Schusseln serviert, Brot und Butter

Schweinsschnitzel <Melba»
Mit Champignonranmsauce, Tagliarini und Pfirsich mit Rahm

Buurehamme

Warme Burehamme mit Kartoffelsalat
Blattsalate in Schisseln

Butterzopf und Butter

26.50

34.50

28.50

Teller & 24.50
mit Nachservice 28.50

Pastetli EQghdlzli Ein Stick a 25.50 / Zwei Stuck 28.50

Pastetli mit Kalb-Bratkugeli, Mischpilzsauce
Erbsli und Ruebli oder gemischter Salat

Waadtiédnder Saucisson
Lauch & la creme, Geddmpfte Kartoffeln
serviert mit Brot und Senf

Gschwellti mit K&se
Gruyere, Brie, Nonnenstolz, Krduterquark

Genussteller EQgholzli

Téte de Moine mit Feigensenf abgerieben, mehriahriger Gruyere,

Camembert, Geschwellti, Kr&uterquark

21.00

23.50

21.50
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Dekorationen

Germne dekorieren wir die RGumlichkeiten nach dem Charakter lhres Anlasses und nach Ihren
Vorstellungen. Die Dekorationsauftrdge werden zu Selostkosten weiter verrechnet. In den
Menupreisen sind nebst dem Gedeck Kerzen, unser Standard-Menukarti und eine kleine
saisonale Blumendekoration inbegriffen.

Saal- und Infrastrukturmieten

Saalmieten

Fur Sitzungen/Bankette mit Essen in separatem Saal verrechnen wir 50% der Saalmieten

FUr Sitzungen/Bankette mit Essen im selben Saal verrechnen wir 25% der Saalmieten

FUr Sitzungen/Bankette mit Essen im sellben Saal verrechnen wir bei einem Umsatz ab 500 CHF
20% der Saalmieten

Fur Sitzungen/Bankette mit Essen im sellben Saal verrechnen wir bei einem Umsatz ab 1000 CHF
10% der Saamieten

Fur Sitzungen/Bankette mit Essen im sellben Saal verrechnen wir bei einem Umsatz ab 1500 CHF
keine Saalmiete.

Lieferung und Abholung
FUr Lieferung und Abholung innerhallb des Hauses verrechnen wir 10 CHF. Lieferungen ausser

Haus nach Absprache.

Lokalitat Flache PiGtze Miete 1/1 Miete 1/2
max. 9.00-22.00 halber Tag*
Saal & Wintergarten 240 m2 160 700.00
Saal 160 m2 100 500.00
Wintergarten 80 m2 60-70 300.00
Sitzungszimmer 25m2 14 250.00 120.00

*Halber Tag = 08:00 bis 15:00 Uhr oder 16:00 bis 23:00 Uhr

Infrastruktur

Multimediaanlage — Mikrophon, CD-/DVD/Blueray-Player, Deckenbeamer 150.00
Headset Funkmikrophon 50.00
Mobiler Beamer 100.00
Mobile Leinwand 15.00
Flip-Chart 20.00
Rednerpult 20.00
Klavier 100.00
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Allgemein Geschdftsbedingungen (AGB)

Verkaufspreise/Rabatte

Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer pro
Person und gelten ab 15 Personen, bei einheiticher Mentwahl. Die Rabatte fUr die Saalmieten
sind in der Bankettdokumentation deklariert.

Personenzahl

Damit wir lIhren Anlass wunschgemass organisieren konnen, bendtigen wir Ihre Menuwahl
mindestens 14 Tage im Voraus. Der Stand der gemeldeten Personenzahl, drei Tage vor dem
Anlass, gilt als verbindlich und wird in Rechnung gestellt.

Garantiezahl
Bei Anldssen mit ungewisser Teinehmerzahl (Trauerfeier) definieren wir gemeinsam eine
Garantiezahl. Diese gilt fur das Essen, ist verbindlich und wird in jedem Fall verrechnet.
Nachproduzierte Gerichte werden mit dem Einzelpreis — gemass Bestellung — nach Aufwand
verrechnet.

Servicezelten und Personalkosten

Servicezeiten, welche nicht in die ordentlichen Servicezeiten fallen (09:00 bis 23:00 Uhr), gelten
als Uberzeit. Ohne anderslautende Absprache behalten wir uns vor, Senviceleistungen nach der
offiziellen Schliessungszeit als Uberzeit zum jeweiligen Stundensatz pro Mitarbeitenden wie folgt
zu verrechnen:

Mitarbeiter Kiche/Service/Office pro Stunde
Chef de Serice/Klichenchef pro Stunde

Annullationsbedingungen

Stomierung 14 Tage vor dem Anlass
Stormnierung 7 Tage vor dem Anlass
Stornierung 3 Tage vor dem Anlass
Stormierung 2 Tage vor dem Anlass und spater

CHF 45.00
CHF 60.00

ohne Kostenfolge

25% des zu erwartenden Umsatzes
50% des zu erwartenden Umsatzes
100% des zu erwartenden Umsaizes

Zapfengeld

FUr mitgebrachten Wein pro Flasche CHF 25.00
FUr mitgebrachte Spirituosen pro Flasche CHF 40.00
Deklarationen (pie Dekiarationen kénnen ja nach Verflgbarkett variieren)

Fleischsorte Herkunftsland Fleischsorte Herkunftsland
Rindfleisch Schweiz Kalbfleisch Schweiz
Schweinefleisch Schweiz Pouletfleisch Schweiz
Wildfleisch Osterreich/EU Wurstwaren/Speck Schweiz
Entenfleisch Frankreich Kaninchenfleisch Schweiz
Fisch/Krustentiere Herkunftsland Fisch/Krustentiere Herkunftsiand
Thunfisch Philippinen Hummer Kanada
Cocktail-Krevetten, Zucht Danemark Riesenkrevetten, Zucht Vietham
Seezunge ganz Frankreich/Holland Zanderfilet, Zucht Estland

Lachs, Zucht Danemark Forellenfilets, Zucht [talien
Rauchlachs, Zucht Norwegen Forellenfilets gerduchert, Zucht  Italien

Kaviar, Tropenhaus Frutigen Schweiz
Preise inklusive 8.1% MwSt
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