«Feste feiern, wie sie fallen»

Bankette und Feiern im Eggholzli
Haben Sie schon unsere gediegenen Bankettrdumlichkeiten entdeckt? Unsere erfahrenen
Gastgeber:innen stehen Ihnen gerne fur eine persdnliche und individuelle Beratung zur
Verfugung. Lassen Sie uns gemeinsam lhren besonderen Anlass unvergesslich gestalten!
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lhre Gastgeber:innen

Ronny Bichsel
Leiter Restaurant

Pratheepan Satkunam
Leiter Kiche

www.egghoelzli.ch

Sandra HAnni
Chef de Service

Egzon Jasari
Junior Sous-Chef

restaurant@egghoelzli.ch

Simone Blaser
Chef de Service

Joshua Kauke
Junior Sous-Chef

031 350 66 40



Vorspeisen und Suppen

Blattsalat @
mit Kemen, Sprossen und CroGtons

Gemischter Salat @
mit Kemen, Sprossen und CroGtons

Mini-Nussler
Nusslersalat mit Speck, Ei und CroGtons

Hausgemachte Pilz-Teigtaschen
mit Tomaten-Peperoni-Salsa und Micro-Kréuter

Rauchlachs-Tarteletftes
mit Karbis-Chutney und Senf-Kaviar

Proseccocremesuppe Pécheur @
mit KUrois-Crostini

Kurbiscremesuppe ¢
mit Randen-Hummus-Crostini

Hausgemachte Frihlingsrolle /@
mit SUss-sauer-Sauce

Kalte Hauptgerichte

Jumbo-Nussler*
Nusslersalat mit Speck, Ei und CroGtons

Rindstatar mit Toast und Butter
auf Wunsch: mild, rassig oder scharf
mit Calvados, Cognac oder Whisky

Kalter Roastbeef-Teller
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7.20

8.90

12.30

11.10

12.80

11.50

9.40

Pro Stuck 5.50

23.40

28.90
23.00
+3.00

28.10

mit Tartarsauce, Zwiebeln, Essiggurken, Pommes frites oder kleinem grinem Salat
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Festliche Gerichte
(von 11:00 bis 14:00 Uhr und von 17:30 bis 21:30 Uhr erhd@ltlich)

Rindsenfrecote mit Café de paris 37.40
Kartoffelgratin und saisonalem Gemuse

Gerollte Kalbs Saltimbocca mit Marsalajus* 37.40
auf Kurbis-Tagliarini und knusprigem Federkohl

Truthahnbrust «Festliche Art» an Truffeljus* 30.60
mit Marroni, Sultaninen und Apfel gefullt
Kartoffelgratin und saisonalem Gemuse

Traffel-Ravioli 29.80
mit Prosecco-Schaum-Sauce, Federkohl, gepickelte Zwiebeln und Walnuss

Eggholzli Klassiker

Fischknusperli 27.60

Eglifilet im Bierteig serviert mit Tartarsauce, Pommes frites und saisonalem Gemuse

Fitnessteller mit hausgemachten Fruhlingsrollen @ 21.70
Blaftsalate, verschiedene Rohkostsalate, mit SUss-sauer-Sauce
Anderung Fitnessteller +CHF 3.00

Gebratene Kalbsleberli 32.30
mit Bratenjus, Zwiebeln, Krdutern, Résti und saisonalem Gemuse

Paniertes Schweinsschnitzel 25.10
mit Pommes frites und saisonalem Gemuse

Sautiertes Pouletgeschnetzeltes «Ceylon» 28.50
mit Currysauce, Reis, frittierter Banane im Kokosmantel und Mandelsplittern

Kalbs Cordon Bleu* 33.20

Gefullt mit Buurehamme und Greyerzerkase, serviert
mit Pommes frites und saisonalem Gemuse

Kalbsbratwurst* 22.50

der Metzgerei Stettler aus Schupfen
an Zwiebelsauce mit Rosti, garmiert mit ROstzwiebeln

Gebratene Frichte &% 21.70
mit Currysauce, Reis, frittierter Banane im Kokosmantel und Mandelsplittern

Gemuse Teller @ 20.80
saisonales Gemuse auf Randen-Hummus und Papadam
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Hausgemachte Pizzen (von 11:30 bis 14:00 Uhr und von 17:30 bis 21:30 Uhr erhaitiich)

Pizza Margherita ® 15.70

Tomaten, Mozzarella, Oregano

Pizza Rustico 20.00

Tomaten, Mozzarella, Speck, Knoblauch, Zwiebeln, Oregano

Pizza Tonno 18.30
Tomaten, Thon, Oliven, Zwiebeln, Kapern, Mozzarella, Oregano

Pizza Prosciutto 18.30
Tomaten, Schinken, Mozzarella, Oregano

Pizza Diavolo 20.00

Tomaten, pikante Salami, Mozzarella, Oregano

Pizza Hawaii 19.10
Tomaten, Schinken, Ananas, Mozzarella, Oregano

Zusatzbeilage +2.00

Geme servieren wir Ihnen ausgewdhlte Hauptspeisen und Pizzen (*ausgenommen) als kleine Portion
mit einer Reduktion von CHF 3.50

FUr den kleinen Hunger

Belegte Brotli:

Ei, Spargel, Sellerie @ 6.70
Schinken, Salami, Thon 7.70
Rauchlachs 11.50

Fleisch-/Fischdeklaration

Kalbs-, Rind und Schweinefleisch Schweiz

Poulet/Geflugel Schweiz

Egli Deutschland

Rauchlachs Norwegen
Vegetarisch

"Q,@ Vegan
Fur ein Zusatzgedeck verrechnen wir CHF 3.50.

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten ausldsen kbnnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-Mitarbeitenden.

Preise in CHF inklusive 8.1% MwSt



